
CaPtain's Gala Dinner
船長のお別れ祭典ディナー

２０１４年２月８日　土曜日　日本、横浜に向け終日航行

クリスタル･セレニティ、クリスタル･ダイニングルーム

Maitre d'Hote1 Mario Gallo　　　　　Executive Chef Franz Weiss

メートルディマリオ･ガロ　　　　　　　　　　　エグゼクティプ･シェフ　フランツ･ワイス

ｸﾘｽﾀﾙ･ｾﾚﾆﾃｨの士官､ｽﾀｯﾌ､乗組員を代表し、

皆様が船上で素晴らしいひとときを過ごされたことを祈りつつ､お別れではなく、

船上での再会を心より楽しみにして､ご挨拶申し上げます。

万万4ﾉU

'ね吋ヽが

指揮官､ピルガー･J･ポーランド船長

ＶＥＧＥＴＡＲＩＡＮ ＳＥＬＥ⊂ＴＩＯＮＳ

ベジタリアン・メニュー

　　　　The Capta�s Salad 船長のｻﾗﾀﾞ　柑橘フルーツ＆シャンパン･ドレンシング

　　　　ペビーグリーン、ﾋｶﾏ、キュウリ、カリフラワー、エノキ茸、メロンボール、茄子チップス

　　　　Cream of AsParagus アスパラガスのクリームスープ　レモン･クルトン入り

　　　　lrish Cobbler Potato Torte　ｱｲﾘｯｼｭ･コプラー･ﾎﾟﾃﾄ･トルテ

　　　　キノコ＆シェープル･チーズ､エシャロットジャム、カシス＆ビート(根菜)ソース

　　　　APPle Crumble Tart ｱｯﾌﾟﾙｸﾗﾝﾌﾟﾙ･タルト八二ラ･アイスクリーム

ＯＮ ＴＨＥ ＬＩＧＨＴＥＲ ＳＩＤＥ

ライト・メニュー

　　　　低コレステロール､低脂肪､低炭水化物、塩分控えめのお料理も、以下の通りご用意しています、

　　　　Double Beef Consomm6 ﾀﾞﾌﾞﾙ･ビーフ･コンソメスープチャイプ･ムース、トリュフ、椎茸

　　　　Broiled King Crab Legs ﾀﾗﾊﾟ蟹脚のあぷり焼きガーデン野菜、ワイルドライス

　　　　Refreshing Kir Royal Sherbet キール･ロワイヤル･シャーベット

ＡＰＰＥＴＩＺＥＲＳ　宵tT喪亀

　　　　1)White Sturgeon Caviar　白ﾁｮｳｻﾞﾒのｷｬﾋﾞｱ″ｸﾗｼｯｸ･トランスモンタナス″

　　　　　　サワークリーム、卵とタマネギのみじん切り、メルパトースト、そぱ粉パンケーキ添え

　　　　2)‘Chicken Liver Parfait 鶏レバーのパルフェ、黒ﾄﾘｭﾌ風味

　　　　　　洋ナシのコンフィ、貴腐ワイン･ゼリー、温プリオッシュ添え

　　　　3)‘Gratinated oyster ″Rockefeller″ 牡蝶のﾛｯｸﾌｪﾗｰ風ｸﾞﾗﾀﾝ

ＨＥＡＤ ＳＯＭＭＥＬＩＥＲ'Ｓ ＳＵＧＧＥＳＴＩＯＮＳヘッドソムリエのお勤めワイン

　　　　無料白ワイン:Chardonnay,Beringer, NaPa valley 201 1

　　　　無料赤ワイン:Cabernet Sauvignon, Edge,Napa vaUey 20H

　　　　無料デザートワイン:SPiitlese Cuvee, Kracher,Burgen】and,Austria 2011

　　　　有料白ワイン:Chablis,Premier Cru, “Mont de Milieu,"Corinne et lean-Pierre Grosset 2008 S 50.00

　　　　有料赤ワイン:M�ot,Beringer vineyards, Bancroft Ranch vineyard, Napa val】ey 2006 S95.00

　　　　その他各種ご用意しています。ソムリエに有料ワインリスト(C･,1,1oiss,1,rWi,1，咄1)をお尋ねください。



ＳＯＵＰ＆ＳＡＬＡＤ

スープ＆サラダ

　　　　1)Cream of AsParagus ｱｽﾊﾟﾗｶﾞｽのｸﾘｰﾑｽｰﾌﾟﾚﾓﾝ･クルトン入り

　　　　2)Double Beef Consomm6 ﾀﾞﾌﾞﾙ･ビーフ･コンソメスープ

　　　　　ヂャイブ･ムース、トリュフ、椎茸、パイドームのせ

　　　　減塩スープもご用意しています。ウェイターに｢ロー･ソーディアム(Low Sodium)｣とご庄文ください。

　　　　3)The CaPtain's Salad 船長のｻﾗﾀﾞ　柑橘フルーツ＆シャンパン･ドレンシング

　　　　　ペビーグリーン、ﾋｶﾏ、ｷｭｳﾘ、カリフラワー、エノキ茸、メロンボール、茄子チップス

　　　　Todayls SPecial Dressings: 通常ﾄﾞﾚｯｼﾝｸﾞの他本日は次の特製ドレンシングもご用意しています

　　　　1)Fat-Free RasPberry-Balsamic 無脂肪ラズベリー＆バルサミコ

　　　　2)Low Calorie Citrus-ChamPagne 低カロリー柑橘フルーツ＆シャンパン

ＰＡＳＴＡ ＳＰＥ⊂ＩＡＬ

ノXスタースペシャノレ

Capelliniカッペリーニ(極細ロングパスタ)

ﾄﾘｭﾌ風味ﾌﾞﾛｯｺﾘｰ･ペストソース和え、白豆､新ジャガ、貝柱入り

メインコース(Main Fare)として、または少量で前菜や副菜として(APPetizer)ご注文いただけます。

ＳＡＬＡＤ ＥＮＴＲＥＥ

サラダのアントレ

　　　　･veal＆Crab Salad 仔牛ﾌｨﾚ肉＆タラパ蟹脚あぷり焼きのせｻﾗﾀﾞ

　　　　ﾐｯｸｽｸﾞﾘｰﾝ､アスパラガス､リンゴ､ﾋﾟｰﾄ、熟成シェリー酒＆ｸﾙﾐ･ピネグレント

ＭＡＩＮ ＦＡＲＥＳ

メインコース

　　　　1)Broiled King Crab Legs ﾀﾗﾊﾟ蟹脚のあぷり焼き

　　　　　レモン溶かしパター、オランデーズソース､サフランライス･ピラフ､ガーデン野菜

　　　　2)‘Pink Roasted Supreme of Wild Pheasant キジ肉のﾋﾟﾝｸ･ロースト

　　　　　芽キャベツ、ペピーピート(根菜)、エシャロット･ジャム、カシス＆ﾋﾞｰﾄ･ソース

　　　　3)'72-Hours Prime Beef “Persille" ﾌﾟﾗｲﾑ･ﾋﾞｰﾌの72時間ロースドペルシエ"

　　　　　ﾀﾞｯﾁｪｽﾎﾟﾃﾄ、野菜のロースト、黒トリュフバター、粒胡楸ソース

　　　　4)'Grilled veal Medallions 仔牛ﾒﾀﾞｲﾖﾝ(ヒレ肉)のグリル

　　　　　ポルチーニ茸ソース､スイートコーン･ﾌﾘｯﾀｰ、アスパラガス､サヤエンドウ

　　　　5)‘Grilled Black Angus Sirloin Steak アンガス黒毛牛サーロインステーキ

　　　　　ベークドポテト、芽キャベツ､アスパラガス､オランデーズソース

　　　　6)'Broiled Sea Bass Fillet シーパス(ｽｽﾞｷ)のあぷり焼き

　　　　　サフランライス､ガーデン野菜、シャルドネ白ワイン･バターソース､イクラ添え

ＳＩＤＥ ＯＲＤＥＲＳ ｲ寸け合わせ

　　　　1)Garden vegetables ガーデン野菜　2)Roasted vegetables ロースト野菜

　　　　3)Brussels SProuts 芽キャベツ　4)Saffron-Rice Pilaf サフランライスピラフ

　　　　5)Com Fritters コーンフリッター　6)Pomme DauPhine　ドーフィーヌ･ポテト

　　　　フ)AsParagusアスパラガス　　　8)Farfalleリボン型ショートパスタのトマトソース和え

　　　　Dishesareavailable without sauce･ vegetables are available steamed･ without butter or salt

　　　　ご希望により、ソースなしのお料理、またバター、塩なしの蒸し野菜もご用意いたします。

･米国公衆衛生局からの注意:　肉･卵･魚介類といった動物性の食品をお召し上がりになる際､生食または半生など､殺菌温度で調理されて

　いない場合､体力が弱っているお客様はとくに食品内の菌の影響を受ける危険性が高くなります｡どうぞご留意ください。



ｔａｉｎ'ｓ Ｇａｌａ Ｄｉｎｎｅｒ Ｄｅｓｓｅｒｔ

のお別れ祭典ディナー・デザート

2014年2月８日　土曜日　日本､横浜に向け終日航行

ｸﾘｽﾀﾙ･ｾﾚﾆﾃｨ､ｸﾘｽﾀﾙ･ﾀﾞｲﾆﾝｸﾞﾙｰﾑ

Executive Pastrv Chef

エグゼクティプ･ペストリーシェフ

Josef Ehammer

ョーゼフ･エハマー

ＳＸ∧／ＥＥＴＦＩＮＡＬＥ

スイート・フィナーレ

　　　　　1)Baked Alaska アィスクリームケーキ″ペークド･ｱﾗｽｶ″

　　　　　　ストロベリーソース＆チョコレートソース

　　　　　2)EsPresso　エスプレッソ

　　　　　　モカ･チョコレート･ムース､ラズペリーソース

ＳＵＧＡＲ－ＦＲＥＥ

無聊會デザート

　　　　1)Mango NaPoleon マンゴー･ﾅﾎﾟﾚｵﾝ

　　　　2)Strawberry Custard ストロベリー･カスタード

⊂ＬＡＳＳＩ⊂ＤＥＳＳＥＲＴＳ

クラシック・デザート

　　　　1)Chocolate Dove Cake ﾁｮｺﾚｰﾄ･ﾀﾞヴ･ケーキ　八二ラ･アイスクリーム

　　　　2)vanilla Crをme Bra16eﾊﾞﾆﾗ･クリームプリュレ

　　　　3)APPle Crumble Tart ｱｯﾌﾟﾙ･ｸﾗﾝﾌﾟﾙ･タルト八二ﾗ･アイスクリーム

　　　　lce Creamアイスクリーム:　4)TriPle Caramel　ﾄﾘﾌﾟﾙ･ｷｬﾗﾒﾙ

　　　　5)vanillaﾉｔﾗ　6)Cookie Doughｸｯｷｰﾄﾞｰ　ﾌ)Strawberryストロベリー

　　　　Your Choice of TOPPings : アイスクリームのトッピングはウェイターにお尋ねください。

　　　　8)Low-Fat,Soft Serve vanilla lce Cream 低脂肪ﾊﾞﾆﾗ･ソフトアイスクリーム

　　　　9)Frozen,Nonfat Dutch Chocolate Yogurt ﾀﾞｯﾁﾁｮｺﾚｰﾄ無脂肪ソフトクリーム

　　　　10)Refreshing Kir Royale Sherbet キールロワイヤル･シャーベット

　　　　11)Petit Fours and Chocolate Trumes ﾌﾟﾁﾌｰﾙ＆ﾁｮｺﾚｰﾄ･トリュフ

　　　　12)Seasonal Fruit 季節の果物

ＦＲＯＭ⊂ＨＥＥＳＥ ＴＲＯＬＬＥＹ　チーズ

　　　　本日の特選チーズは､チーズソムリエにお尋ねください。

ＢＥＶＥＲＡＧＥＳ　　お食欠み牧J

　　　　　1)Freshly Brewed Coffee コーヒー　2)Decaffeinated Coffee カフェイン抜きコーヒー

　　　　　3)Cafe Latte カフェラッテ　4)CaPPuccinoカプチーノ　5)EsPressoエスプレンソ

　　　　　6)English Teas 紅茶各種　　ｱﾊﾞaPanese Sencha 煎茶　8)Hojichaほうじ茶

　　　　　9)Herba1Teasハープティー:Chamomile Citron カモミール/Ginger Twist ジンジャー
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