
ＡＰＰＥＴＩＺＥＲＳ　前菜

１パNobu Style Tacos ノブ風タコス

　　魚介類､ライト･スパイシーソース

２バCrispy Rice Cake クリスピー･ライスケーキ

　　鮪のスパイシー･タルタルのせ

3.vegetable Spring Roll 野菜春巻き

　　ノブ風マウイ･オニオンサルサ添え

４パGrilled WaShugyu Beef 和州牛のグリル

　　野菜のソテー､ハラペーニョ唐辛子サルサ添え

５パSeafood Ceviche魚介類のセヴィチェ

　　(南米風酢の物)ノブ･ドレッシング和え

6､ Spicy Creamy King Crab タラバ蟹肉の天火焼き

　　クリーミー･スパイシーソース､マサゴ､青ネギ添え

フバPan-Seared DiverS(allops帆立貝のソテー

　　炒め白菜､ハラペーニョ唐辛子レリッシュ添え

8.Broiled E99plant 茄子の味噌田楽

　　ノブ風西京味噌ソース

9.Lobster Spring Roll　ロブスターのミニ春巻き

　　ロブスター､シイタケ､青紫蘇入り、

　　マウイ･オニオン＆ﾄﾏﾄ･サルサ添え

１０．Ｒｏ(ﾆkShrimp ロック･シュリンプ(小海老)の天ぷら

　　スパイシー･クリーミーソースまたはポン酢ソース和え

11.゛Tempura

　　海老または､野菜の天ぷら天つゆ添え

１２パAssorted Sushi and Sashimi

　　寿司と刺身の盛り合わせ

　　(寿司バーのメニューからお好きなネタをお選びください)

ＳＯＵＰＳ　スー-プ

1. Mushroom Sollp .7｀.ノコの土瓶蒸し

2. Miso Soup 豆腐、ネギ.わ:l･ヽめ入り味噌汁

3.Spicy Seafood Sn 13

　魚介類のスパイシー･ス･.-ﾌﾟ

ＳＡＬＡＤＳ　サラブ

1.Green Salad Nobu-Stり虹

　　ノブ風グリーンサラダ

　　マツヒサ･ドレッシング和え

2. Kelp Salad 海藻サラダ

　土佐酢和え

3.゛Nobu Style Sashimi Sa･ヽri　ﾉｰ'｀JI刺身サラダ

　　アヒツナ(鮪)のタタキとグリー･ンサラダの

　　マツヒサ･ドレッシングｔえ

4.Mushroom Salad　キノコQ･ｬ･･うゲ

　　キノコの柚子ドレッシング炒&;　　タヌ波考

　　チャイブ､ライム添夕

゛米国公衆性衛生局からの勧告．

　肉･卵･魚といった動物性の食品を､生j｀‥｀-､‘iziま半生で1･･召し上がりになると、

　体力が弱っている時むどはとく:こ身体にi･りｌ受ける危険I生が高くなります．

　ﾒﾆｭｰを選ばれる際は､その一にどうぞご一､atだき:.･、
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ＥＮＴＲＥＥＳ　アントレ

１

゛Grilled Salmon サーモン(鮭)のグリル

アンティクーチョ(南米風スパイシー)ソース2種、

温野菜添え

２バNobu-Style Lobster with Truffle-Yuzu Sau(e

　　ノブ風ロブスターと野菜の炒め、トリュフ柚子ソース

　　ニンニク､アスパラガス､椎茸､サヤエンドウ入り

３バNobu-Style Bla(k Cod with Miso

　　ノブ風銀鱈(タラ)の西京焼き山桃､はじかみ添え

4.Corn－Fed Chi(ken with Teriyaki Balsamic

　　鶏胸肉のグリル、照り焼きバルサミコ･ソース

　　野菜のソテー添え

5バGrilled WaShugyu Beef Rib Eye Steak

　　和州牛リブアイ･ステーキ、3種ソース

　　(アンティクーチョ､照り焼き､ワサビ胡楸)野菜炒め

６バNOBU Box ノブ弁当(ノブの人気料理サンプラー)

　　アントレ3種(牛肉･銀鱈･海老)、野菜炒め

7.Cold Soba Noodles 天ざる蕎麦

　　お好みの天ぷらをウェイターにお伝えください

8.Hot Soba Noodles or udcn Noodles

　　温かい天ぷら蕎麦または天ぷらうどん

　　お好みの天ぷらをウェイターにお伝えください

９バChjrashiちらし寿司

　　本日の新鮮な魚介類でお作りします

10.SteamedJapanese Rice　白飯(日本米)

11.Brown Rice 玄米飯

ＤＥＳＳＥＲＴＳ　デザー・

1、Suntory Whiskey Cappucci:lo

　サントリー･ウィスキー･力づチー･-ノ

　バターミルク･アイスクリーム、｢‘フィスキー泡｀.･－スのせ

2.Trio of Cr&me Bral6es

　　三色クレーム･ブリュレ

　　(生姜･ピンクグアバ･パッションフルー･ツ.)

３．Ｃｈｏ(ﾆolate Souffl6 Cake

　　チョコレート･スフレケーキ

　　自家製胡麻アイスクリーム汲元

4.Chilled Tropical FrHit Plate

　　トロピカル･フルーツの盛り合わせ

　　ライチー･ジャーペット添え

5.Citrus Custard

　　柑橘フルーツ･カスタート「

　　無糖マンゴー･ソースjlえ

6.vanilla and Coconut Tap,Qca Souﾄ;･

　　バニラとタピオカのココナッン･スープ

　　抹茶アイスクリーム添え

゛米国公衆性衛生局からの勧告:

　肉･卵･魚といった動物性の食品ｌ､生血j=たは半咆でおぞlし上がりになると、

　体力が弱っている時などはとくに身体にi､:･lを受‘4る危険性が高くなります。

　ﾒﾆｭｰを選ばれる際は､その点にどうぞごー楸ください。
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